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TAPAS 7€ ~ LES ALCOOLS

Frites aux épices cajun et cheddar coulant
Sticks de mozzarella WHISKIES

vice  Samoussas de légumes \?’ J&B Rare 8€

Poulet croustillant, sauce tartare Nikka « Hokkaido » 12€ @
12€

Bulleit « Lawrenceburg »

Lagavulin 16 ans « Ille d’Islay » 15€ I_e
LES COCKTAILS
VODKAS
HAPPY HOUR 15h - 19h Sristoft o
Zubrowka Bison 12€
’@WD
SPECIALITES 12€ GINS
Gordon’s 8€
Lutece Panthéon Cluny I 2ET SETTI 12€
" @ TEQUILAS
— Acayucan 8€
FORMULE DEJEUNER
RHUMS
Don Papa 7 ans « Philippines » 10€
Dictador 12 Colombi 12€
— ictador 12 ans « Colombie » DU LUNDI AU VENDREDI
COGNACS DE 12H A 15H
Limoncello Spritz Cognac VS 12€
PROFITEZ, POUR 1€, D'UNE ENTREE
Apérol Spritz . OU D'’UN DESSERT AVEC VOTRE PLAT
LES APERITIFS (HORS WEEK-END & VACANCES SCOLAIRE)
St Germain Spritz
Ricard, Pastis 4€
CLASSIQUES 9¢ Porto rouge, Porto blanc 5€
Martini blanc, rouge ou dry 8€ HAPPY HOUR 15h - 19h
Americano 8€
Caipirinha Pifia Colada Margarita
e . Kir au vin blanc 4,9€
Gin Fizz Bloody Mary Cosmopolitan :
Sex on the Beach Mai-Tai Tequila Sunrise Kir Royal au Champagne 13€
Mojito Moscow mule Negroni

LES DIGESTIFS

SANS ALCOOL 7€
Bas-Armagnac, Calvados, Vieille Prune 7€

Mouffetard Jussieu Jardin des plantes Amaretto, Baileys, Get 27, Get 31 g€

& Poire William, Mirabelle, Framboise 8€ o
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COTE CAVE LES PLANCHES

)~
»

Belle planche de charcuterie « Maison Mas » 19€ LES BO I SSONS FRAiCH ES

]
ROUGES o)
La Planche de f
D) da Flanche de rromage
Bordeaux AOP 45€ 65€ 156 24€ 0%@ =
: La Mixte Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Perrier 4,9€
Bourgogne Hautes-Cotes de nuits AOP 40€ 22€
. . - Schweppes Tonic, Orangina 4,9€
o Crozes Hermitage AOP ) _ . 49€ céTE cu ISI NE Limonade pression, Verre de lait, Vittel 4,9€
Languedoc AOP Supplément sirop 0,5€
55€ 8€ 20€ 29€
. . . —=E > ———=<E > c—=<E ENTREES O c=E e e=<E Pur jus de fruits 4,9€
Saint-Nicolas de Bourgueil AOP 6€ 85€ 21€ 32€ Nectars 4.9€
i vesE  Croustillant de chévre au thym, chapelure japonaise et miel 8€ i 2
Brouilly AOP 6.4€ 95€ 226 33€ = Y P Jap Fruits pressés 5,5€
Cétes du Rhone AOP = CEuf cocote jambon et comte 7€ San Benedetto Plate ou Pétillante 50CL 5€ 100CL 7€
BIO 5€ 7,5€ 17€ 26€
viet La traditionnelle soupe a I'oignon gratinée maison 7€
Pinot noir, IGP
' 5,4€ 8€ 19€ 29€ S
PLATS — LES BIERES - PRESSION
Eronch b 18€ Biére du moment
: rench burger
BLANCS _ _ e : , : 1664
Sauvignon, « Saint Clair » 4.7¢€ 7€ 16€  25€ o Belle Entrecote a la sauce au poivre et ses frites maison 25€
’ Effiloché d’agneau aux épices et ratatouille maison 19€ 1664 blanche
a0 Chardonnay Ecoterra 4.7€ 7€  16€ 25€ Demory Paris IPA
. Picon Biére
Elixir de Joy 55€ 8€ 20€ 29€ _
Chablis AOP Fish & Chips et ses frites maison, sauce tartare 17€ e e T
74€ 11,5€ 26€ 39€ cﬁ Brochette de Gambas, Linguine aux pesto maison 19€ LES B|ERES - BOUTEILLE
Saumon snacké, riz sauvage aux petits [égumes, sauce Yakitori 21€ Corona, Desperados, Cidre
ROSES 1664 sans alcool
Coteaux d’Aix en Provence AOP 6.4€ 9€ 226 33€ ) : : e
o asagne veggie maison
VEGAN P d’Oc IGP VEGE Y .
— g i 45€ 6€ 15€ 23¢€ &7 Risotto & la créme de chévre et courgettes 17€ BOISSONS FRAPPEES
Gnocchi méditerranéen 16€ Thés 5€

VINS ——— . P Café, Créme, Chocolat, Lait aromatisé 7€
HAPPY HOUR Rouge(Bordeaux) Blanc(Sauvignon) Rosé(Titi) 7€

—co—c—c—o—c= DESSERTS ——c—co—cc——
LES BOISSONS CHAUDES

MAGNUMS 5 Creme brdlée au thé matcha 8€
Brouilly AOP 59€ ,# Cheesecake, insert spéculos, coulis chocolat ou fruits 7€
PG
Cotes de Provence AOP - Mousse gianduja 7€ Café, Allongé, Café noisette, Décaféiné 2,4€
Double café, Café créme 4. 7€
HORS Assiette de deux fromages (Comté, Saint Nectaire) 10€
FORMEEES Assiette gourmande et sa boisson chaude au choix 9,5€ Chocolat chaud « Maison » 5,5¢
LES BULLES Cappuccino, Chocolat ou Café Viennois, lait chaud vanillé ou miel
Crasa Ghton 12€ 706 120€ MENU ENFANT 14€ i

Prosecco DOC 7€ 45€ _

Sirop a I'eau ou jus de fruit
Fish and Chips ou Steak haché, pommes frites \

Mousse Gianduja ou cheesecake
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